
 

GRADO EN CIENCIAS 

GASTRONÓMICAS 

CURSO 2025-2026 

 

HORARIO 
 

2º CURSO      2º CUATRIMESTRE 
 

Comienzo de clases: 9 de febrero de 2026 

Finalización de clases: 22 de mayo de 2026 

 Aula ETSIIAA Palencia: 31 A 

 Las asignaturas destacadas en azul se imparten en la 

Facultad de Medicina, Campus de Valladolid.  

 Las sesiones de teoría están marcadas con celdas de fondo 

coloreado; las de prácticas, sobre fondo blanco. 

 Las sesiones indicadas con (L) se impartirán en los 

laboratorios, con (S) en aula y con (L-C) en cocinas 

FEBRERO 2026 

HORAS LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES 

        6 7 

15.00-16.00 

     

    

16.00-17.00 

17.00-18.00 

18.00-19.00 

19.00-20.00 

  9 10 11 12 13 

9.00-9.50      

10.00-10.50      

11.00-11.50      

12.00-12.50      

13.00-14.50      

14.00-14.50      

15.00-15.50 Gastronomía y com. Gastronomía y com. (S) Gastronomía Esp.   

16.00-16.50 Gastronomía y com. Gastronomía y com. (S) Gastronomía Esp.   

17.00-17.50 Gastronomía Esp. Nutrición y Diet. (S) Gastronomía y com.   

18.00-18.50 Nutrición y Diet. Tecnología Cul. I (S) Gastronomía y com.   

19.00-19.50 Nutrición y Diet. Tecnología Cul. I    

20.00-20.50      

  16 17 18 19 20 

9.00-9.50      

10.00-10.50     (L-C) Nutrición y Diet. 

11.00-11.50     (L-C) Nutrición y Diet. 

12.00-12.50     (L-C) Nutrición y Diet. 

13.00-14.50     (L-C) Nutrición y Diet. 

14.00-14.50      

15.00-15.50 Gastronomía y com. Gastronomía y com. (S) Tecnología Cul. I (S) Gastronomía y com.  

16.00-16.50 Gastronomía y com. Análisis sensorial (S) Tecnología Cul. I (S) Gastronomía y com.  

17.00-17.50 Gastronomía Esp Nutrición y Diet. (S) Gastronomía Esp. (S) Gastronomía Esp.  

18.00-18.50 Nutrición y Diet. Tecnología Cul. I (S) Gastronomía Esp. (S) Gastronomía Esp.  

19.00-19.50 Nutrición y Diet. Tecnología Cul. I    

20.00-20.50      
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CURSO 2025-2026 

 
  23 24 25 26 27 

9.00-9.50      

10.00-10.50      

11.00-11.50      

12.00-12.50      

13.00-14.50      

14.00-14.50      

15.00-15.50 Gastronomía y com. Gastronomía y com. (S) Gastronomía Esp. (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

16.00-16.50 Gastronomía y com. Nutrición y Diet. (S) Gastronomía Esp. (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

17.00-17.50 Gastronomía Esp Análisis sensorial (S) Gastronomía Esp (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

18.00-18.50 Nutrición y Diet. Tecnología Cul. I (S) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

19.00-19.50 Nutrición y Diet. Tecnología Cul. I (S) Análisis sensorial   

20.00-20.50   (S) Análisis sensorial   

MARZO 2026 

HORAS LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES 

 
2 3 4 5 6 

9.00-9.50      

10.00-10.50      

11.00-11.50      

12.00-12.50      

13.00-14.50      

14.00-14.50      

15.00-15.50 Tecnología Cul. I Gastronomía y com. 
Gastronomía y com. 

(Conferencias) 
(L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

16.00-16.50 Análisis sensorial Gastronomía y com. 
Gastronomía y com. 

(Conferencias) 
(L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

17.00-17.50 Análisis sensorial Gastronomía Esp. 
Gastronomía y com. 

(Conferencias) 
(L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

18.00-18.50 Nutrición y Diet Nutrición y Diet 
Gastronomía y com. 

(Conferencias) 
(L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

19.00-19.50 Nutrición y Diet Nutrición y Diet 
Gastronomía y com. 

(Conferencias) 
  

20.00-20.50      

  9 10 11 12 13 

9.00-9.50      

10.00-10.50 (L) Análisis sensorial     

11.00-11.50 (L) Análisis sensorial     

12.00-12.50 (L) Análisis sensorial     

13.00-14.50      

14.00-14.50      

15.00-15.50 Gastronomía y com. Gastronomía y com. (S) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I (L) Análisis sensorial 

16.00-16.50 Gastronomía y com. Nutrición y Diet (S) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I (L) Análisis sensorial 

17.00-17.50 Nutrición y Diet Nutrición y Diet (S) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I (L) Análisis sensorial 

18.00-18.50 Gastronomía Esp. Tecnología Cul. I (S) Gastronomía y com. (L-C) Tecnología Cul. I  

19.00-19.50 Tecnología Cul. I Tecnología Cul. I (S) Gastronomía y com.   

20.00-20.50      
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  16 17 18 19 20 

9.00-9.50      

10.00-10.50      

11.00-11.50 (S) Nutrición y Diet. (S) Nutrición y Diet.    

12.00-12.50 (S) Nutrición y Diet. (S) Nutrición y Diet.    

13.00-14.50      

14.00-14.50      

15.00-15.50 Nutrición y Diet Gastronomía y com. (L) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

16.00-16.50 Nutrición y Diet Gastronomía y com. (L) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

17.00-17.50 Análisis sensorial Nutrición y Diet (L) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

18.00-18.50 Gastronomía Esp. Nutrición y Diet (S) Gastronomía Esp. (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

19.00-19.50 Tecnología Cul. I  (S) Gastronomía Esp.   

20.00-20.50   (S) Gastronomía Esp.   

  23 24 25 26 27 

9.00-9.50     
Gastronomía y com. 

(Visita) 

10.00-10.50     
Gastronomía y com. 

(Visita) 

11.00-11.50     
Gastronomía y com. 

(Visita) 

12.00-12.50     
Gastronomía y com. 

(Visita) 

13.00-14.50     
Gastronomía y com. 

(Visita) 

14.00-14.50      

15.00-15.50 Gastronomía y com. Gastronomía y com. (L) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I  

16.00-16.50 Gastronomía y com. Análisis sensorial (L) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I  

17.00-17.50 Nutrición y Diet Nutrición y Diet (L) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I  

18.00-18.50 Nutrición y Diet Gastronomía Esp. (S) Gastronomía y com. (L-C) Tecnología Cul. I  

19.00-19.50  Gastronomía Esp (S) Gastronomía y com.   

20.00-20.50      

  30 31        

9.00-9.50      

10.00-10.50      

11.00-11.50      

12.00-12.50      

13.00-14.50      

14.00-14.50      

15.00-15.50        

16.00-16.50  
    

17.00-17.50  
    

18.00-18.50  
    

19.00-19.50      

20.00-20.50      
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ABRIL 2026 

HORAS LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES 

     1 2 3 

9.00-9.50        

10.00-10.50      

11.00-11.50      

12.00-12.50      

13.00-14.50      

14.00-14.50      

15.00-15.50       

16.00-16.50      

17.00-17.50      

18.00-18.50      

19.00-19.50       

20.00-20.50      

  6 7 8 9 10 

9.00-9.50      

10.00-10.50      

11.00-11.50      

12.00-12.50      

13.00-14.50      

14.00-14.50      

15.00-15.50  (S) Análisis sensorial (L) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

16.00-16.50  (S) Análisis sensorial (L) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

17.00-17.50  (S) Análisis sensorial (L) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

18.00-18.50  (S) Gastronomía y com. (S) Gastronomía Esp. (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

19.00-19.50  (S) Gastronomía y com. (S) Gastronomía Esp.   

20.00-20.50  (S) Gastronomía y com. (S) Gastronomía Esp.   

  13 14 15 16 17 

9.00-9.50      

10.00-10.50      

11.00-11.50      

12.00-12.50      

13.00-14.50      

14.00-14.50      

15.00-15.50 Nutrición y Diet Nutrición y Diet (S) Gastronomía y com. (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

16.00-16.50 Nutrición y Diet Nutrición y Diet (S) Gastronomía y com. (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

17.00-17.50 Gastronomía y com. Análisis sensorial (S) Gastronomía y com. (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

18.00-18.50 Gastronomía Esp Tecnología Cul. I (S) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I (L-C) Gastronomía Esp. 

19.00-19.50 Gastronomía Esp Tecnología Cul. I (S) Análisis sensorial   

20.00-20.50   (S) Análisis sensorial   
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  20 21 22 23  24  

9.00-9.50    

 

 

10.00-10.50  (S) Nutrición y Diet   

11.00-11.50  (S) Nutrición y Diet   

12.00-12.50  (S) Nutrición y Diet   

13.00-14.50     

14.00-14.50     

15.00-15.50 Gastronomía y com. Gastronomía y com. (L) Análisis sensorial  

16.00-16.50 Nutrición y Diet Análisis sensorial (L) Análisis sensorial  

17.00-17.50 Análisis sensorial Nutrición y Diet (L) Análisis sensorial  

18.00-18.50 Gastronomía Esp Nutrición y Diet (S) Gastronomía Esp.  

19.00-19.50 Gastronomía Esp Tecnología Cul. I (S) Gastronomía Esp.  

20.00-20.50   (S) Gastronomía Esp.  

 27 28 29 30  

9.00-9.50      

10.00-10.50  (S) Nutrición y Diet.    

11.00-11.50  (S) Nutrición y Diet    

12.00-12.50  (S) Nutrición y Diet    

13.00-14.50      

14.00-14.50      

15.00-15.50 (S) Análisis sensorial Nutrición y Diet Gastronomía Esp (L-C) Tecnología Cul. I  

16.00-16.50 (S) Análisis sensorial Nutrición y Diet Gastronomía Esp (L-C) Tecnología Cul. I  

17.00-17.50 (S) Análisis sensorial Análisis sensorial Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I  

18.00-18.50 (S) Gastronomía y com. Análisis sensorial Gastronomía y com. (L-C) Tecnología Cul. I  

19.00-19.50 (S) Gastronomía y com. Tecnología Cul. I Gastronomía y com.   

20.00-20.50 (S) Gastronomía y com.     

MAYO 2026 

HORAS LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES 

         1 

9.00-9.50      

10.00-10.50      

11.00-11.50      

12.00-12.50      

13.00-14.50      

14.00-14.50      

15.00-15.50      

16.00-16.50      

17.00-17.50     

 
18.00-18.50     

19.00-19.50     

20.00-20.50     
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  4 5 6 7 8 

9.00-9.50      

10.00-10.50      

11.00-11.50      

12.00-12.50      

13.00-14.50      

14.00-14.50      

15.00-15.50 Gastronomía y com. Análisis sensorial Tecnología Cul. I (L) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I 

16.00-16.50 Gastronomía y com. Nutrición y Diet Análisis sensorial (L) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I 

17.00-17.50 Nutrición y Diet Nutrición y Diet Gastronomía y com. (L) Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I 

18.00-18.50 Nutrición y Diet Gastronomía Esp Nutrición y Diet (S) Gastronomía y com. (L-C) Tecnología Cul. I 

19.00-19.50  Gastronomía Esp  (S) Gastronomía y com.  

20.00-20.50    (S) Gastronomía y com.  

  11 12 13 14 15 

9.00-9.50    (L) Análisis sensorial 

 

10.00-10.50    (L) Análisis sensorial 

11.00-11.50    (L) Análisis sensorial 

12.00-12.50     

13.00-14.50     

14.00-14.50     

15.00-15.50 Gastronomía y com. Nutrición y Diet Gastronomía Esp (L-C) Tecnología Cul. I 

16.00-16.50 Gastronomía y com. Nutrición y Diet Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I 

17.00-17.50 Nutrición y Diet Gastronomía Esp Análisis sensorial (L-C) Tecnología Cul. I 

18.00-18.50 Análisis sensorial Tecnología Cul. I Nutrición y Diet (L-C) Tecnología Cul. I 

19.00-19.50 Análisis sensorial Tecnología Cul. I Nutrición y Diet  

20.00-20.50     

  18 19 20 21 22 

9.00-9.50      

10.00-10.50 (S) Nutrición y Diet.     

11.00-11.50 (S) Nutrición y Diet (L) Análisis sensorial    

12.00-12.50 (S) Nutrición y Diet (L) Análisis sensorial    

13.00-14.50 (S) Nutrición y Diet (L) Análisis sensorial    

14.00-14.50      

15.00-15.50  (L-C) Gastronomía Esp.    

16.00-16.50  (L-C) Gastronomía Esp.    

17.00-17.50  (L-C) Gastronomía Esp.    

18.00-18.50  (L-C) Gastronomía Esp.    

19.00-19.50      

20.00-20.50      

  26 27 28 29 30 

 


