Escuela Técnica Superior

de Ingenierias Agrarias Palencia 4
b genierias Agran : GRADO EN ENOLOGIA CURSO 2024-2025
1% Curso PRIMER CUATRIMESTRE
CoMmIENZO DE CLASES: 9 de septiembre de 2024 COORDINADORA CURSO: Prof. Daphne Lépez Marcos
FINALIZACION DE CLASES: 20 de diciembre de 2024 daphne.lopez@uva.es
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Ze:;%o ESTADISTICA MATEMATICAS MATEMATICAS BIOLOGIA
De 10:00 ESTADISTICA QUIMICA QuIMICA ESTADISTICA
a 10:50
De 11:10 . GESTION .
4 12:00 MATEMATICAS Aula 35 FisicA ESTADISTICA
De 12:10 GESTION GESTION EEE MATEMATICAS
a 13:00 Aula 35 Aula 35
De 13:10 GESTION (6 semanas) - ,
a14:00 Aula 35 BIOLOGIA e |-y
(6 semanas) o Teorla/Pra:jctllcas .
De 14:10 (Segun cronograma de la asignatura)
a 15:00
De 15:10
a 16:00 A BIOLOGIA
De 16:10 - o Laboratorio de Biologia
a2 17:00 Laboratorio de Quimica
De 17:10
a 18:00

AuLA 37 (EpiFiciO E)

COORDINADORA GRADO: Prof. Maria del Alamo Sanza
maria.alamo.sanza@uva.es




Escuela Técnica Superior
- de Ingenierias Agrarias Palencia

GRADO EN ENOLOGIA CURSO 2024-2025

1 Curso SEGUNDO CUATRIMESTRE

ComiIENzo DE CLASES: 10 de febrero de 2025
FINALIZACION DE CLASES: 23 de mayo de 2025

COORDINADORA CURSO: Prof. Daphne Lépez Marcos

daphne.lopez@uva.es

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
De 9:00 . 7 .
49:50 BIOLOGIA EDAFOLOGIA QuimIcA BIOLOGIA BIOLOGIA
Semanas 1 a5: Aula Laboratorio de Biologia
De 10:00 i Semanas 6 y siguientes: laboratorio (Semanas impares)
: FisicA EDAFOLOGIA
a10:50 de suelos -
MATEMATICAS
De 11:10 . _ 7
2 12:00 FISICA QUIMICA
De 12:10 MATEMATICAS QUIMICA Fisica S
a13:00 . (6 semanas)
Laboratorio de Quimica BIOQUIMICA
‘ (12 E+1) T
De 13:10 BIOQUIMICA (Practicas sglsl;(riAcrono rama
a14:00 (12 E+1) ©8 &
asignatura)
De 14:10
a 15:00
De 15:10
a 16:00
De 16:10 BIOQUIMICA
al7:00 (19 E+|)
De 17:10 Laboratorio de Bioguimica
2 18:00 (Semanas impares)
Las asignaturas sobre fondo rosa se imparten en el curso indicado entre paréntesis del PDT EnoFood (E+l)

AuLA 37 (EpiFicio E)

COORDINADORA GRADO: Prof. Maria del Alamo Sanza

maria.alamo.sanza@uva.es




AN\ ¥

Escuela Técnica Superior
de Ingenierias Agrarias Palencia

GRADO EN ENOLOGIA

CURSO 2024-2025

22 CURSO

CoMmIENZO DE CLASES: 9 de septiembre de 2024
FINALIZACION DE CLASES: 20 de diciembre de 2024

PRIMER CUATRIMESTRE

COORDINADOR CURsO: Prof. Rubén del Barrio Galan

ruben.barrio@uva.es

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
De 9:00 QUIMICA ENOLOGICA QUIMICA ENOLOGICA
a9:50 (29 E+I) TECNOLOGIA DE LA PRODUCCION (22 E+l)

De 10:00 VEGETAL Laboratorio
a 10:50 Grupo 2 Recuperacion de Clases
De 11:10 (22 E+l) ] = . B
a12:00 MICROBIOLOGIA QUIMI(;':OEQ?)LOGK:A Viajes Programados

OPERACIONES BASICAS (22 E+l, 20A41, 29 ) ot
De 12:10 Aula 15 SO EMRE (Seguin cronograma de curso)
- OPERACIONES BASICAS oo
De 13:10 QUIMICA ENOLOGICA
a14:00 TECNOLOGIA DE LA i e
De 14:10 PRODUCCION VEGETAL Ol E o Loe e

15:00 (22 E+1) Sala de Catas
ats (10 semanas)
De 15:10
a 16:00
De 16:10 )
217:00 MICROBIOLOGIA
(22 E+1, 29A+l, 22 1)
De 17:10 Aula 15
a 18:00
Las asignaturas sobre fondo rosa se imparten en el curso indicado entre paréntesis del PDT EnoFood (E+l)

AULA 37 B (EpiFiciO E)
MICROBIOLOGIA AULA 15 (AULARIO YUTERA)

COORDINADORA GRADO: Prof. Maria del Alamo Sanza

maria.alamo.sanza@uva.es



Escuela Técnica Superior

de Ingenierias Agrarias Palencia r
b genierias Agrarl : GRADO EN ENOLOGIA CURSO 2024-2025
22 CURSO SEGUNDO CUATRIMESTRE
ComIENzO DE CLASES: 10 de febrero de 2025 COORDINADOR CURSO: RUBEN DEL BARRIO GALAN
FINALIZACION DE CLASES: 23 de mayo de 2025 ruben.barrio@uva.es
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
De 9:00 BIOLOGIA Y FISIOLOGIA DE VID
29:50 ANALISIS QUIMICO ENOLOGICO . ANALISIS QUIMICO ENOLGGICO (32 E+)
De 10:00 TECNOLOGIA ENOLOGICA | (22 E+1) (22 E+1) Teorfa/Précticas
a10:50 (32 E+I) Laboratorio
De 11:10 Grupo 1
a12:00 BIOLOGIA Y FISIOLOGIA DE VID | BIOQUIMICA Y MICROBIOLOGIA | TECNOLOGIA ENOLOGICA |
De 12:10 (32 E+) (22 E+I) (32 E+1)
a13:00 BIOQUIMICA Y MICROBIOLOGIA |
(22 E+)
De 13:10 ANALISIS QUIMICO ENOLOGICO Laboratorio Recuperacién de Clases
a 14:00 (22 E+I)
Viajes Programados
De 14:10
a15:00 (Segun cronograma de curso)
De 15:10 § 5 Laboratorio
a16:00 TECNOLOGIA ENOLOGICA | Grupo 2 TECNOLOGIA ENOLOGICA |
o
De 16:10 ((-;3_ E+|)1 Practicas: 12 semanas
a17:00 .. rupo Laboratorio
Practicas: 12 semanas G )
De 17:10 Laboratorio rupo
a18:00
De 18:10
a19:00

Las asignaturas y grupos con fondo rosa se imparten en el curso indicado entre paréntesis del PDT EnoFood (E+I)

AULA 37 B (EpIFICIOE)

COORDINADORA GRADO: Prof. Maria del Alamo Sanza
maria.alamo.sanza@uva.es



mailto:ruben.barrio@uva.es

Escuela Técnica Superior

de Ingenierias Agrarias Palencia I
= & & GRADO EN ENOLOGIA CURSO 2024-2025
3*® CuRso PRIMER CUATRIMESTRE
CoMmIENZO DE CLASES: 9 de septiembre de 2024 COORDINADOR CURSO: Prof. José Manuel Rodriguez Nogales
FINALIZACION DE CLASES: 20 de diciembre de 2024 josemanuel.rodriguez@uva.es
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
De 9:00
29:30 ' , GESTION Y NORMATIVA EMPRESA | GESTION Y NORMATIVA EMPRESA ' :
INGENIERIA ENOLOGICA INGENIERIA ENOLOGICA
De 10:00 (a2 Ex) (a2 E+) (11 semanas) PRACTICAS INT. DE ENOLOGIA i
a 10:50 (42 E+I)
De 11:10
a12:00 VITICULTURA VITICULTURA VITICULTURA GESTION Y NORMATIVA EMPRESA
De 12:10 (49 E+|) (49 E+|) (49 E+|) (49 E+|)
a 13:00
De 13:10
a14:00 PRACTICAS INT. DE ENOLOGIA (*) PRACTICAS INT. DE ENOLOGIA (*)
(42 E+1) (42 E+1)
De 14:10 3 semanas (3 semanas)
a 15:00
De15:10 | FRACHCASINTIDEENGIOEHA ()
a 16:00 (42 E+I)
De 16:10
a17:00
10 , , PRACTICAS INT. DE ENOLOGIA (*] , ,
De 17:1 INGENIERIA ENOLOGICA (42 E+1) INGENIERIA ENOLOGICA
a18:00 Grupo 1 3 SEERES Grupo 2
De 18:10 (3 semanas) (3 semanas)
219:00 Laboratorio Laboratorio
De 19:10
a 20:00
Las asignaturas y grupos sobre fondo rosa se imparten en el curso indicado entre paréntesis del PDT EnoFood (E+I)
(*) La imparticidn de la asignatura Practicas Integradas de Enologia comenzara el dia de la vendimia (con asistencia obligatoria), cuya fecha es variable en funcién de
la meteorologia anual, pudiendo adelantarse varias semanas con respecto al inicio oficial del curso de la UVa. En caso de que la vendimia comenzara después del inicio
del cuatrimestre, habra una semana cero. Estos detalles quedaran explicados en toda su dimension por las dreas responsables de esta asignatura.

AULA 43 (EDIFICIO E)

COORDINADORA GRADO: Prof. Maria del Alamo Sanza

maria.alamo.sanza@uva.es



mailto:josemanuel.rodriguez@uva.es

Escuela Técnica Superior
- de Ingenierias Agrarias Palencia

GRADO EN ENOLOGIA
3R CURSO SEGUNDO CUATRIMESTRE

CURSO 2024-2025

ComiIENzo DE CLASES: 10 de febrero de 2025
FINALIZACION DE CLASES: 23 de mayo de 2025

COORDINADOR CURsO: Prof. José Manuel Rodriguez Nogales

josemanuel.rodriguez@uva.es

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
De 9:00 BIOQUIMICAY MICROBIOLOGIA PRACTICAS NTEGRADAS DE
a9:50 i 5 .
- TECNOLO((SLAO ETS)LOGICA i ENOLOGICAS Il VITICULTURA
De 10:00 TECNOLOGIA ) (32 E+I) (42 E+1)
a10:50 ENOLOGICA II
De 11:10 (42 E+1) PRACTICAS PRACTICAS
PSS SN | 0S| 0S| e
o Viajes Programados
De 12:10 11 semanas (42 E+) (42 E+]) (42 E+)) jesTroe
a13:00 PROTECCION DEL VINEDO Grupo 1 Grupo 2
De 13:10 (42 E+))
:14_00 AHORRO Y EFICIENCIA CATA DE VINOS |
’ 11 semanas 11 semanas
De 14:10 Aula 42 Sala de catas
a 15:00
De 15:10
a 16:00
De16:10 | TECNOLOGIA | BIOQUIMICAY
p I TRATAMIENTO Y
a17:00 ENOLOGICA MICROBIOLOGIA APROVECHAMIENTO
I ENOLOGICAS Il 11 semanas
De 17:10 (49 E+) (32 E+) b
a18:00 Grupo 2 Practicas
De 18:10
a 19:00
De 19:10
a 20:00
Las asignaturas y grupos sobre fondo rosa se imparten en el curso indicado entre paréntesis del PDT EnoFood (E+I).
Los estudiantes del PDT EnoFood forman parte del grupo 1 de cada asignatura.

AULA 31B (EDIFICIO VERDE)

COORDINADORA GRADO: Prof. Maria del Alamo Sanza

maria.alamo.sanza@uva.es

OPTATIVIDAD: 6 ECTS



mailto:josemanuel.rodriguez@uva.es

Escuela Técnica Superior

de Ingenierias Agrarias Palencia r
b gemerias Agrarl ' GRADO EN ENOLOGIA CURSO 2024-2025
42 CURSO PRIMER CUATRIMESTRE
PRACTICAS EN EMPRESA: desde agosto de 2024 hasta el 22/10/2024 COORDINADORA CURSO: Prof. Violeta Ruipérez Pradanos
DocencliA: desde el 23/10/2024 hasta el 20 /12/2024 violeta.ruiperez@uva.es
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
De 9:00 MARKETING VITIVINICOLA
2930 INGLES TECNICO 25 horas
De 10:00 ENOLOGICO INGLES TECNICO ENOLOGICO
a10:50 | aula 39, edificio E ' A“'Ziiﬁadr:zzio :
De 11:10 8 semanas BIOTECNOLOGIA GENETICA Y MEJORA DE LA VID GENETICA Y MEJORA DE LA VID
ENOLOGICA
a12:00 (52 E+1) (52 E+1)
8 semanas
De 12:10
a13:00
De 13:10 CIENCIA Y TECNOLOGIA DEL M.A.
ald:00 |  CIENCIAYTECNOLOGIADELMA.  CIENCIAY TECNOLOGIA DEL M.A. (32 E+1) CIENCIA Y TECNOLOGIA DEL M.A.
De 14:10 (32 E+]) (32 E+]) (32 E+))
a 15:00
De 15:10
a 16:00 )
De 16:10 MARKETING VITIVINICOLA
a17:00
De 17:10 .
a 18:00 GENETICAY MEJORA DE LA VID
(52 E+I)
De 18:10 6 horas
a19:00
De 19:10
a 20:00
Las asignaturas y grupos sobre fondo rosa se imparten en el curso indicado entre paréntesis del PDT EnoFood (E+I)

OPTATIVIDAD: 6 ECTS

AuULA 11 (AULARIO YUTERA)

COORDINADORA GRADO: Prof. Maria del Alamo Sanza
maria.alamo.sanza@uva.es



mailto:violeta.ruiperez@uva.es

Escuela Técnica Superior

- de Ingenierias Agrarias Palencia GRADO EN ENOLOGi A

CURSO 2024-2025

ComIENzO DE CLASES: 10 de febrero de 2025

42 CURSO SEGUNDO CUATRIMESTRE

FINALIZACION DE CLASES: 23 de mayo de 2025

COORDINADORA CURSO: Prof. Violeta Ruipérez Pradanos

violeta.ruiperez@uva.es

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
De 9:00
a9:50 Recuperacion de Clases
De 10:00
a 10:50 CONTROL DE CALIDAD Y Viajes Programados
De 11:10 SEGURIDAD ALIMENTARIA | cATA DE VINOS Y OTRAS BEBIDAS FITOPATOLOGIA .
a12:00 ALCOHOLICAS Il (32 A) FITOPATOLOGIA VIAJE TECNICO
De 12:10 Sala de catas Practicas Grupo 1 (32A) (1Semana)
. CRIANZAY ENVEJECIMIENTO DE 11 semanas Laboratorio
a13:00
VINOS
De 13:10 11 semanas
a 14:00 DISENO DE BODEGAS CULTURA VITIVINICOLA CULTURA VITIVINICOLA
De 14:10 11 semanas (42 E+I) (42 E+I)
a 15:00
De 15:10
a 16:00
De 16:10
a2 17:00 DESTILADOS CONTROL DE CALIDAD Y
(AuLA 37, EDIFICIO E) SEGURIDAD ALIMENT
De 17:10 11 semanas (AULA 37, EDIFICIO E)
a 18:00
De 18:10
219:00 VINIFICACIONES ESPECIALES
(AULA 37, EDIFICIO E)
De 19:10 11 semanas
a20:00
Las asignaturas y grupos sobre fondo rosa se imparten en el curso indicado entre paréntesis del PDT EnoFood (E+I)

AULA 11 (AULARIO YUTERA)

COORDINADORA GRADO: Prof. Maria del Alamo Sanza

OPTATIVIDAD: 12 ECTS

maria.alamo.sanza@uva.es


mailto:violeta.ruiperez@uva.es

