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Experiencia y prestigio. En el curso 1992 - 93 se inicid

la titulacién de Ingenierfa Técnica Agricola especialidad

en Industrias Agrarias y Alimentarias, que aproveché la
proximidad de entidades de investigacion centradas en

el ambito alimentario: Instituto Tecnolégico Agrario y
Alimentario, Centro Tecnolégico de los Cereales y estaciones de
experimentacion de la Consejerfa de Agricultura y Ganaderia
de laJunta de Castilla y Ledn, para establecer sinergias que
profundizan en las tareas de docencia e investigacion.

Algunos puntos fuertes. La Escuela Técnica Superior
de Ingenierfas Agrarias tiene suscritos actualmente convenios
internacionales con 41 centros universitarios en 67 areas
diferentes, ubicados en 16 paises europeos.

Ademas mantenemos acuerdos en Colombia, Argentina,
Guatemala, Brasil y Estados Unidos (Oregén). Todos
nuestros alumnos pueden complementar sus
estudios académicos en el extranjero.

Nuestros estudiantes han completado su formacién haciendo
practicas obligatorias c¢n mis de 400 empresas e
instituciones del sector repartidas en todo el territorio
nacional y en el extranjero.

Y despues...

Trabajar. El graduado en Ingenierfa de las Industrias Agrarias y
Allimentarias es responsable de disefiar, proyectar y calcular las
instalaciones y los procesos de produccién propios de la industria
agroalimentaria, supervisar su puesta en marcha y posterior
funcionamiento y desarrollar una gestién econdémica adecuada
de la empresa. Durante su carrera profesional intervendra
activamente en las decisiones estratégicas relacionadas con la
aplicacion de nuevos sistemas de procesado, el desarrollo de
nuevos productos y la produccién de alimentos seguros, de alta
calidad sensorial y nutricional.

El sector agroalimentario es prioritario en Castilla y
Leon con més de 3.700 empresas que suponen 25% de
empleo industrial en la region.

Estudiar. Puedes continuar tu formacién con nosotros:

> Master Universitario en Ingenieria Agronomica

> Master en Calidad, Desarrollo e Innovacion de
Alimentos

> Master en Tecnologias Avanzadas para el
Desarrollo Agroforestal

Oenalgunade las universidades extranjeras con las que

mantenemos convenios.

Asignaturas

240 ECTS

36
612

Practicas Externas

Obligatorias (M6dulo Comtn

+Modulo Especifico)

Formacion Basica

Optativas

/ Trabajo Fin de Grado

Modulo Basico (66 créditos)

- Matematicas y computacién
- Estadistica

- Fisica

- Quimica

- Edafologfa y climatologfa
- Biologia

- Expresion grafica

- Gestion de empresas

Modulo Comiin (66 créditos)

- Tecnologia de la produccion
vegetal

- Tecnologia de la produccion
animal

- Bioquimica alimentaria

- Microbiologfa alimentaria

- Biotecnologfa alimentaria

- Ciencia y tecnologfa del medio
ambiente

- Topografia y cartografia
- Resistencia de materiales y

célculo de estructuras

- Electrotecnia, electrificacion y

maquinas eléctricas

- Proyectos
- Valoracién y comercializacion

de la empresa agroalimentaria

Modulo Especifico (54 créditos)

- Tecnologfa de los alimentos

- Procesos de las industrias
agrarias y alimentarias

- Calidad de las industrias
agrarias y alimentarias

- Construcciones
agroindustriales

- Equipos y maquinaria de

las industrias agrarias y
alimentarias

- Instalaciones de las industrias

agrarias y alimentarias

- Operaciones basicas

Modulo de Aplicacion (18 créditos)

- Practicas en empresa

- Trabajo fin de grado

Modulo Optativo (75 créditos, a cursar 36)

- Practica integrada

- Inglés técnico en las industrias
agrarias y alimentarias

- Disefio asistido por ordenador

- Ahorro y eficiencia energética

- Fundamentos de las industrias
lacteas

- Tecnologfa de las industrias
lacteas

- Industrias carnicas

- Industrias de transformacion
de frutas y hortalizas [ y II

-Industrias azucareras

- Enologia

-Industrias de bebidas no
vinicas

- Fundamentos de la
industrializacién de cereales

- Industrializacion de cereales

- Analisis sensorial

- Panificacion y pasteleria

industrial

- Fundamentos de

automatizacion de procesos

- Control de procesos en

industrias agrarias y
alimentarias

- Industrias frigorificas. Calculo

e instalaciones

- Andlisis quimico de alimentos
- Propiedades fisicas de los

alimentos

- Nuevos sistemas de gestion de

calidad

- Aditivos alimentarios y

funcionalidad tecnolégica

- Bases nutricionales del

desarrollo de nuevos
alimentos



