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Asignaturas

Obligatorias (Médulo Comtn +

Médulo Especifico: Modulo de
viticultura, médulo de enologfa
y médulo de aspectos legales,
econdmicos y sociales)
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Est

uaiai' Enologla

en Palencla

Experiencia y prestigio. La Escuela Técnica Superior
de Ingenierfas Agrarias de Palencia tiene implantados los
estudios de Enologia desde el curso 1997-98. Es la tinica
escuela con grado de enologia en Castilla y Ledn, esto hace
que acudan estudiantes no sélo de toda la comunidad sino de
diversas partes de Espafia.

240 ECTS

24
6 12

/ Practicas Externas
Trabajo Fin de Grado

Formacion Basica

Optativas

Modulo Basico (60 créditos)
- Matematicas y computacién - Edafologia y climatologia

Algunos puntos fuertes. La Escuela Técnica Superior - Estadistica - Gestién de Empresas
de Ingenierfas Agrarias tiene suscritos actualmente convenios - Bioquimica - Biologfa
internacionales con 41 centros universitarios en 67 areas -Quimica

diferentes, ubicados en 16 paises europeos. - Fisica

Ademas mantenemos acuerdos en Colombia, Argentina,
Guatemala, Brasil y Estados Unidos (Oregén). Todos
nuestros alumnos pueden complementar sus
estudios académicos en el extranjero.

Nuestros estudiantes han completado su formacién haciendo
practicas obligatorias en mis de 400 empresas e
instituciones del sector repartidas en todo el territorio
nacional y en el extranjero.

y despues...

Trabajar. El graduado en Enologfa podrd desempefiar
labores de técnico de campo, técnico de bodega, responsable
de control de calidad en bodega o laboratorio de analisis de
vinos, responsable de gestién de la bodega y comercializacion
del vino, desarrollar actividades de investigacion en centros
publicos o empresas del sector vitivinicola y realizar tareas de
asesoramiento enolégico en general
Estudiar. Puedes continuar tu formacién con nosotros
haciendo el:
> Master en Calidad, Desarrollo e Innovacion de
Alimentos
> Programa de Doctorado en Enologia, Viticultura y
Sostenibilidad por la Universidad de Castilla-La Mancha,
la Universidad de la Rioja, la Universidad de Murcia, la
Universidad de Salamanca y la Universidad de Valladolid.
Oenalguna de las universidades extranjeras con [as
que mantenemos convenios.

Modulo Comiin (30 créditos)

- Microbiologia

- Tecnologia de la produccién

vegetal

- Operaciones basicas en la

industria enoldgica

- Control de calidad y

seguridad alimentaria

- Ciencia y tecnologfa del

medio ambiente

Modulo de Viticultura (33 créditos)

- Genéticay mejora de la vid

- Biologia y fisiologia de la
vid
- Viticultura

- Protecci6n del vifiedo
- Practicas integradas de

viticultura

Modulo de Enologia (60 créditos)

- Quimica enolégica

- Anélisis quimico enoldgico
- Bioquimica y microbiologfa

enolégicas 1yl
- Tecnologfa enolégica I y 11

- Ingenierfa enoldgica
- Analisis sensorial de vinos
- Préacticas integradas de

enologia

Meodulo de aspectos legales, economicos

y sociales (15 créditos)

- Gestién y normativa de la

empresa vitivinicola

- Cultura vitivinicola

Modulo Optativo (48 créditos, a cursar 24)

- Viaje técnico
- Inglés técnico enoldgico

- Destilados
- Instalaciones especificas

. . - Analisis de datos para el tratamiento de
perh.l profesional - Tratamiento y vinos
director/gestor aprovechamiento de - Disefio de bodegas
residuos - Analisis instrumental
5,4% ° i &cni ; o .
18’3A/° director técnico -Crianza y envejecimiento  enolégico
14.5% enélogo de vinos - Biotecnologfa enolégica

responsable técnico de
laboratorio
———responsable técnico de viticultura

11,5% ——

otros 4,5%

- Vinificaciones especiales
- Cata de vinos y otras
bebidas alcohélicas 1y 11

- Ampliacion de técnicas

viticolas

- Marketing vitivinicola



