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Campus de la Yutera. Desde 1997 impartiendo estudios reglados de Enologia e

investigando en temas vitivinicolas.
Sede de la Asociacion de Endlogos de Castilla y Ledn (ACLE). Congresos GIENOL y

FEAE.

Grupo de investigacion reconocido por la UVa: GIRVITEN, con dos UIC
- Viticultura y Enologia (subgrupos Viticultura y Enobiotec). UIC desde 2016
Investigadores:
Pedro Martin Pefa
Maria Rosa Gonzalez Garcia
Josefina Vila Crespo
Encarnacion Fernandez Fernandez
José Manuel Rodriguez Nogales
Violeta Ruipérez Pradanos
Jesus Yuste Bombin (ITACYL)
Mar Vilanova de la Torre (ICVV-CSIC)

- UVaMOX. UIC desde 2015
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Grupo de investigacion en Viticultura

L

LINEAS DE INVESTIGACION

- Detecciodn de estrés y
elaboracion de mapas de calidad
en el vinedo

- Aplicacion de fitorreguladores en
viticultura
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Deteccion de estrés y elaboracién
de mapas de calidad en el vinedo

PROYECTOS

RTA2014-00077-C02-02 “Estimacion del potencial productivo del vinedo y de la calidad de la uva a partir de
parametros de fluorescencia clorofilica sensibles al estado hidrico y nutricional”. INIA. MINECO. 2015-2018.

VA013P17. “Aplicacidon de medidas de la eficiencia fotosintética para estimar el potencial productivo y de
calidad de los vinos en vifledos con diferente estado hidrico y nutricional. JCYL — FEDER. 2017-2019.

PUBLICACIONES

HAILEMICHAEL et al.,. 2016. Relationships between water status, leaf chlorophyll content and photosynthetic
performance in Tempranillo vineyards. South Afr J Enol Vitic 37(2):149-156.

GONZALEZ et al., 2019. Combined effects of water status and iron deficiency chlorosis on grape composition
in non-irrigated vineyards. Scientia Agricola 76 (6): 473- 480.

SANCHEZ et al., 2020. Aroma composition of Tempranillo grapes as affected by iron deficiency chlorosis and
vine water status. Scientia Agricola (en prensa).

SANCHEZ et al., 2020. Relationships between chlorophyll content of vine leaves, predawn leaf water
potential at veraison, and chemical and sensory attributes of wine. Journal of the Science of Food and
Agriculture 100:5251-5259.
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Aplicacion de fitorreguladores en

viticultura
PROYECTOS

Utilizacién de agentes de abscisién en vifiedos cv. Verdejo y Sauvignon blanc, como técnica ecoeficiente para

mejorar la vendimia mecanizada. Contratos Art. 83- Bodegas José Pariente S.L. y Bodegas Castelo de Medina
S.A.

Trabajos de investigacion sobre el forzado de yemas, el uso de reguladores del crecimiento, y levaduras no-
Saccharomyces como herramientas para mitigar los efectos del cambio climatico en la calidad de la uva y el
vino. Convenio con Bodega Cuatro Rayas S. Coop. 2019-2022.

PUBLICACIONES

UZQUIZA et al., 2013. Potencial of combined etephon and methyl jasmonate treatments for improving mechanical
harvesting of wine grapes. Eur J Hortic Sci. 78 (4): 169-175.

UZQUIZA et al.,. 2014. Methyl jasmonate and 1-aminocyclopropane-1-Carboxylic Acid interact to promote grape
berry abscission. Am J Enol Vitic 65: 504-509.

UZQUIZA et al., 2015. A preharvest treatment of ethephon and methyl jasmonate affects mechanical harvesting
performance and composition of 'verdejo' grapes and wines. Eur J Hortic Sci 80: 97-102.

GONZALEZ, R. et al., 2018. Abscisic acid and ethephon treatments applied to ‘Verdejo’ white grapes affect wine
quality in different ways. Scientia Agricola.75: 381-386.
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Otras actividades de investigacion

(] Estudios de caracterizacion
viticola

(J Ensayos de sistemas de
conduccion del vinedo,
aplicacion de fertilizantes y
productos bioestimulantes.

J Sostenibilidad viticola 'y
estrategias contra el cambio
climatico.

pmartinp@pvs.uva.es
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Grupo de investigacion ENOBIOTEC

Estrategias para ~ Mejora del

INSTITUTO
TECNOLOGICO H
e AcRARD 0 l l a. L incrementar o proceso
modificar el tecnoldgico de

perfil aromatico | elaboracion de
‘de vinos blancos | vinos
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https://enobiotec.wordpress.com

jvila@pat.uva.es
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Acido lictico
- V@l . iddolicico
Acido lictico

Gestionde la FML -

* Monitorizacion de la FML mediante el empleo de ultrasonidos.

* |nmovilizacion de Oenococcus oeni en matrices hibridas de
alginato-silice:

e Mejora de la tolerancia al etanol, pH y temperatura

* Posibilidad de reutilizacion de las capsulas

* Desarrollo de la FML mas rapido y seguro que con células libres, especialmente
en coinoculacion con levaduras

* No se modifican las caracteristicas sensoriales del vino

e Tesis doctoral de Guillermo Simo, 6 articulos
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Mejora del proceso tecnologico de
elaboracion de vinos espumosos

* Influencia de diferentes coadyuvantes (R-glucanasas, levaduras
autolisadas, cortezas de levaduras y manoproteinas) en el proceso de
elaboracion de vinos espumosos.

* Evaluacidon enoldgica de clones certificados de la variedad

Verdejo para la elaboracion de vinos espumosos de calidad mediante
el uso de levaduras microencapsuladas y libres.

* Elaboracion de vinos espumosos tintos. Influencia del empleo de
diferentes coadyuvantes en las caracteristicas organolépticas de los
vinos con crianzas medias y largas.
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Analisis sensorial

Analisis descriptivo cuantitativo

Estudios de consumidores
(aceptabilidad, preferencia,
intencion de compra...)

Nuevas metodologias

(mapeo proyectivo, ultra flash-
profiling, Check-All-That-Apply
(CATA)...)

Software SensoGraph
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Software SensoGraph: Resultados al instante (clic)
! Sin periodo de aprendizaje

Contents lists available at ScienceDirect Food
Qualityand

Preference

Food Quality and Preference

journal hamepage: www.elsevier.com/locate/foodqual —3

Testing SensoGraph, a geometric approach for fast sensory evaluation )

Chack for
Updates

David Orden™", Encarnacion Fernandez-Fernandez’, José M. Rodriguez-Nogales®
Josefina Vila-Crespo* Resultado grafico de la sesion Matriz resultado - 24 manteles activos
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Grupo de investigacion
UvVaMOX

Unidad de Investigacion reconocida desde 2015
Unidad Asociada al CSIC desde 2017

* Dra. Maria del Alamo-Sanza
X * Dr.Ignacio Nevares
v N * Dr. Luis Miguel Carcel

el CSIC  UniversidaddeValladolid . Dra. Ana Martinez-Gil
_ * Dr. Victor Martinez-Martinez
WWWOXVC]enandWInecom * Marioli Carrasco
maria.alamo.sanza@uva.es * Ainara Fernandez

* Maria Asensio
-
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Caracterizacion de la maduracion

del vino
Procesos de microoxigenacion
- Envejecimiento de vinos

. . . s :%. ]
Financiacion [ BB SR
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Caracterizacion
de maderas
en enologia,
tradicionales y
alternativas

Prunus avium
Robinia
pseudoacacia

Envejecimiento de
vinos

~ Castanea sativa

Fraxinus excelsior

Quercus pyrenaica Financiacion y colaboracion

% o s, D INIA

DE CIENCIA
E INNOVACION  Instituto Nacional de Investigacid

d CSIC  Universidad deValladolid y Tecnologia Agraria y Alimentaria L




Caracterizacion de la permeabilidad al oxigeno
patente 2014 UVaMOX

- Materiales porosos
- Contenedores, depdsitos, barricas...

‘Superior de Ingenierias Agrarias Palencia
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Financiacion @é : :%.: GOBERNO  MINISTENO
Junta deflil. <> ANA CIENC
astilla y Le6 aainmatian E INNOVACION
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Control de la microoxigenacion silenciosa

Gestion del oxigeno en bodega.

- Medidas de oxigeno disuelto en
vinificacion y conservacion
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Experiencia y prestigio. La Escuela Técnica Superiar
de Ingenierizs Agrarias de Palencia tiene implantados los
estudias de Enologla desde el curso 1997 98, Es la (imiica
escuela con grado de enologia en Castills y Ladn, esto hace

que acidan estidiantes no sdlo de toda |3 comunidad sino de

diversas partes de Espafia.
Algumnos puntos fuertes. 12 Escuela TEcnica Soperiar

de Ingenierias Agrarias tiene suscritos actoalmente convenios

internacionales con 41 centros umiversitanios en & dreas
diferentes, ubicados en 16 palzes europeos

Adzmds mantenemos acuerdos en Colembiz, Arpenting,
Guatemala, Brasily Estados Unidos {Cregdn). Todos
nuestros alumnos pueden complementar sus
estudios académicos en el extranjero.

Muestros estudiantes han completado s formacidn hadenda

practicas obligatorias en mis de 400 smpresas e

instituciones del sectorrepartidas en todoel territario

nacional y en ef extrmnjero.

y despues...

Trabajar. Bl graduado en Enologla podri desempefiar
Izhores de técnico de campe, témico de bodega, responszhle
de controd de calidad en bodaga o Bshomtorio de andfisis de

vinos, responsahle de gestitn de '=bn-:lng;1';' comercialiracidn

del vino, desarmolkar activid

pliblicos o empresas del sector v

asesaramiento encligice en generzl

Estudiar. Puedes continoar tu formacion con nosotros

harienda el:

= Master en Calidad, Desarrollo & Innovacion de
Alimantos

T""'E‘«'.IE,TII'DI'I encentros

= Programa da Doctorado en Enologia, Viticulura y
Sostenibilidad por Iz Universidad de Castillz-Lao Mancha,

la Universidad de E Riofa, la Universidad de Morcia, ka

Universadad de Salamancay |2 Universidad de Valladofid.
Denalgunzde s universidades extranjeras conlas
fJue Mantenemos Covenios.

perfil profesional
¢ director gestor
i

5.2% 13,3_&"5___—- director técnico

14,5 endlogn
responsable técnico de
ey ——
otros i5% ' [zboratorio

= responsabie téonico devitioalura

fcolay realizar tareas de

Madule Basico [E0 crditoa]

~Matemmiticesy camputarcion - Edzfologiay climatologia

- Estadistion - estitn de Empresas

-Biogquimica Binlogiz

< Qi

-Fisica

Module Comuin (30 oedios)

Micrabiciopta +Comtrol de cafidady
Tmimhdehpfdnm seguridad alimentara
~Cienciay tecnofiopiadel

Dpsaﬂmhims mfa  medic amhisnte
indusiria enoldgics

Madulo de Viticultura {33 crditos)

Gopdticay mejoradelavid - Proteccidndeivifledo

-Biologiny Asiclogindels - Practicas integradas de
e i

~Vitioutturs

Madulo de Enclogia (80 créditos)

- Cuimica enckigics ~ Ingenieria enndgic

- Anilisis quimico enclégico - Andlisis sensarial devims
+ Binquimica y microhinlogla - Prictices imtegratas de

enoldgicasiy It
- Tecmalogia enaldgica 1 y i

enafogia

Madule de aspectos legales, econdmicos

¥y socialas (15 crédior)

-Cestidny parmativade o - Coftura vitivinlooda

Modulo Dptative (48 créditos, = cursar 24

“Vigje técnico’
- Inglés isicnico enalogico
Amﬁm dedstos

+ Destiladps.

+ Instulsciones especificas
pam el tratsmiento de
vinos
+ Disatho de bodegas
Anﬂmashmm

Bmmh!’-mlﬁﬁﬂ
< Amplincitn e técricas
viticoks
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SALA DE CATA
Norma UNE-EN ISO 8589 (2010)
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GRADO EN ENOLOGIA

https://www.uva.es/export/sites/uva/2.docencia/2.01.erados/2.01.02.ofertaformativagrados/
detalle/Grado-en-Enologia-PA/

PROGRAMA DE ESTUDIOS CONJUNTO CON
INGENIERIA DE INDUSTRIAS AGRARIAS Y
ALIMENTARIAS (I-ENOFOOD)

https://www.uva.es/export/sites/uva/2.docencia/2.01.grados/2.01.02.ofertaformativagrados/
detalle/Programa-de-Estudios-Conjunto-de-Grado-en-Ingenieria-de-las-Industrias-Agrarias-y-
Alimentarias-y-Grado-en-Enologia-I-ENOFOQOD/

PROGRAMA DE DOCTORADO INTERUNIVERSITARIO
EN ENOLOGIA, VITICULTURA Y SOSTENIBILIDAD

(Castilla-La Mancha, la Rioja, Murcia, Salamanca y Valladolid)
http://escueladoctorado.uva.es
doctorado.enologia@uva.es
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