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OBJETIVOS DE LA JORNADA

Es la | Jornada que se celebra con esta temética y tendra
como objetivo difundir los conocimientos del sector
cervecero que mas interés y futuro tienen en la actualidad.

PROGRAMA

JUEVES 08-05-2014
9:00 PRESENTACION DE LA JORNADA

9:15 “Elaboracién industrial de cerveza”
Miguel A. Garcia Mufioz

Grupo Mahou-San Miguel (Burgos).

10:15
David Castro Benito

“Elaboracion artesanal de cerveza”

Cervezas la Cibeles. (Madrid).

11:15 Pausa-Café

11:45
Erik Coene

“La cerveza en Europa”

(Importador - Cervebel S.L. ) (Bélgica).

12:45 "Los estilos de cerveza y los gustos del
consumidor"'

Jesus Maestre y Pérez
(Consultor y Asesor B.T.C.) (Valladolid).

17:00 “La imagen en la cerveza”

Erik Coene

(Importador - Cervebel S.L.)
(Bélgica).

18:00 “Valoracién sensorial de la cerveza
Ivan Diez Fernandez

(Brux Brewery) (Valladolid)

19:00 CLAUSURA DE LA JORNADA

DIRIGIDO A

Los sectores cervecero, enoldgico

agroalimentario en general, aunque la asistencia

esta abierta a toda persona interesada.

COORDINACION

Carlos Blanco Fuentes (Dpto. Ingenieria
Agricola y Forestal)

cblanco@iaf.uva.es

Daniel Sancho Rincén (Dpto. Ingenieria
Agricola y Forestal)

dsancho@iaf.uva.es

INSCRIPCION DE LOS PARTICIPANTES

Secretaria del Vicerrectorado del Campus de Palencia

Avda. Madrid, 44. Palencia

Tfno. 979 108214

E-mail: vicerrectorado.palencia@uva.es
www.palencia.uva.es
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