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Elaboracion y

cata de bebidas

Organiza:

alcoholicas

Fecha:
Del 24 al 27 de junio de 2013

Lugar:
Aula 1. Aulario del Campus "La Yutera”
Palencia

Coordinadores:

Encarnacion Fernandez Fernandez
Manuel Gdmez Pallarés

José Manuel Rodriguez Nogales

y Josefina Vila Crespo

Profesores de la ETSIIAA. Campus de Palencia
Universidad de Valladolid
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PROGRAMA

24 de junio

9.00 h. Entrega de documentacion
9.15 h. Inauguracion del curso

9.20 h. Conferencia. Metodologia de la cata y
aspectos del analisis sensorial

Encarnacion Fernandez Fernandez. Profesora
Titular del Area de Tecnologia de Alimentos.
Universidad de Valladolid

10.00 h. Conferencia. Cava: el caracter diferenciador
de la segunda fermentacion en botella

De 11 a 13 h. Cata de vinos espumosos

Eva Navascués Lopez-Cordon. Profesora Master
Enologia y Viticultura. Universidad Politécnica de
Madrid

25 de junio

De 10 a 15 h. Visita técnica, conferencia y cata en la
fabrica de cervezas San Miguel en Burgos. (Incluye
traslado en autocar)

Personal técnico de la empresa Mahou-San Miguel

26 de junio

10.00 h. Conferencia. El apasionante mundo de los
vinos generosos andaluces

De 11 a 13 h. Cata de vinos generosos
Antonio Flores. Director Técnico de la Bodega
Gonzalez Byass

27 de junio

10.00 h. Conferencia. Elaboracion de destilados de
vino, cereales y cana de azucar

De 11 a 13 h. Cata de brandy, whisky y ron

José M? Bravo Plasencia. Director Técnico de
Bodegas Ricardo Benito, miembro de la Unidn
Espanola de Catadores

13.00 h. Clausura del curso

E Area de Extension y Cultura. UVa

Informacion e inscripciones:
www.buendia.uva.es
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